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NEAPOLITANISCHE PIZZA

BENVENUTI DA HOLLI’S
. Stk Yeaqyel illety aus [fvemy Tellew.

Unsere Speisekarte nimmt Sie mit auf eine kulinarische Reise nach Italien -
: genauer gesagt dorthin, wo Pizza mehr als nur ein Gericht ist: ins Herz von
Y Neapel.

Duftender Teig, beste Zutaten, intensive Aromen und diese ganz besondere
Leichtigkeit, die man sonst nur aus Italien kennt. Unsere Pizza wird nach
. neapolitanischer Art gebacken: authentisch, frisch und unverwechselbar.

Und wie genief3t man sie am besten?
Ganz traditionell: mit den Handen.

Damit Sie lhre Pizza genauso teilen konnen, wie Sie mochten, servieren wir
y lhnen unsere goldene Pizzaschere. Einfach schneiden, zusammenklappen, in
die Hand nehmen und geniel3en — proprio come a Napoli.

Falls Sie lhre Pizza lieber klassisch mit Messer und Gabel essen mochten,
bitten wir Sie lediglich, vorher das Papier unter der Pizza zu entfernen.

Also: Lehnen Sie sich zuruck, geniel3en Sie den Moment und lassen Sie sich
fur ein paar Augenblicke nach Neapel entfuhren.

La dolce vita beginnt manchmal ganz einfach
— mit dem ersten Bissen.
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v o e Unsere Pizza wird mit Liebe und Hingabe zubereitet, }

| 9. r, _ aus den besten Zutaten: San Marzano Tomaten, taglich frisch . ‘

g W o~ geschmttenen Wurstwaren, regionalem Gemuse und einem Teig, der -

/ Ko durch lange Teigfuhrung seine einzigartige Qualitat erhalt. @ ‘
. £

:\‘y DAMIT SIE AUCH WIRKLICH DAS BESTELLEN, WAS ZU IHNEN PASST. ?

FIOR DI LATTE Mozzarella aus Kuhmilch

SPIANATA PICCANTE scharfe, flachgepresste Rohwurst

SALSICCIA - grobe Wurst, hergestellt aus
3 7 @ gewurztem Schweinehackfleisch

FRIARIELLI - ein italienisches Blattgemuse
« PANCETTA - ein gesalzenes Schweinebauchfleisch

eine Wurstspezialitat aus feinst
gewolftem Schweinefleisch
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"BRUSCHETTA CLASSICA 7,5 i
hausgebackenes Brot | Tomaten | Knoblauch | ANTIPASTI- PLATTE

Basilikum | Olivenol

mediterrane Vorspeisenplatte mit
Oliven, wechselenden Kdsesorten, 8
ausgewadhlter italienischer Wurst,
dazu unser hausgebackenes Brot

CARPACCIO VOM WEIDERIND 19,5

mit Rucola & Parmesan

TRUFFEL-CARPACCIO KLEIN 11
VOM WEIDERIND 23,5

-
feiner Truffel mit aromatischer Truffelsalsa, G ROSS 19
gehobeltem Parmesan & frischem Rucola
POMODORO E MOZZA 12,5 BUNTER SALAT klein7,5 grof 12,5
Burrata auf sonnengereiften Tomaten | Blattsalat | saisonales Gemiise | Hausdressing
Olivendl | frischer Basilikum
INSALATA PARMA 15,5 INSALATA BURRATA 15
Blattsalat | Rucola | Kirschtomaten | Blattsalat | Kirschtomaten | saisonales
saisonales Gemiuse | Parmaschinken | Gemuse | Burrata | Oliven | Basilikum |
Grana Padano | Hausdressing Hausdressing

I}W@(/U exUv

MINI ANTIPASTI
"; Oliven 3,5 Salami 5,5
Kdse 4 Parmaschinken 6,5

Knobi-Dip 3
@ Chili-Dip 3

DIPS
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'LE NOSTRE

. ”2’7‘0 cfolugite y

MARGHERITA 13

San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte |
Basilikum | Olivenol

OHNE SAN-MARZANO-TOMATEN

- PISTACCHIO E MORTADELLA 17

Fior di Latte | Pistazienpesto | Mortadella di
Bologna | Burrata | Pistazien | Basilikum

PROSCIUTTO E FUNGHI 16

San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte |
Kochschinken | Champignons | Basilikum

BIANCA E VERDURE 16 V?

Fior di Latte | Pistazienpesto | Burrata |
Grillgemuse | Pistazien | Basilikum

PARMA E RUCOLA 17 W

San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte |
Parmaschinken | Kirschtomaten | Rucola |
Grana Padano | Basilikum | Balsamicocrema

TARTUFO E PANCETTA 19,5

Fior di Latte | Triffelcreme | Pancetta |
Parmesan | frisch geriebener Triffel

SALAME CLASSICO 15

San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte |
Salame Finocchiona | Basilikum

SALSICCIA E FRIARIELLI 17,5

Fior di Latte | Friarielli | Basilikum |
hausgemachte Salsiccia

TONNO E CIPOLLA 16

San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte |
Thunfisch | rote Zwiebeln | Oregano

L
# DIAVOLA 15 ¢y :
ot San-Marzano-Tomaten | Fior di Latte | wﬂﬂmﬁ
) Spianata piccante | Basilikum | Chiliol _
P : : Pilze +2 Salame Finocchiona +3
e a

e e
. - “} > o W' . Zwiebeln +2 Spianata piccante +3
. . : - / d ;n‘ E

“. - -
Rucola +2 Kochschinken +3

9
' \- e, Burrata +4 Parmaschinken +4
wit
‘ ° frischer Triiffel +5 Mortadella +4
4
» glutenfrei +3

vegane Optionen +1,5 moglich
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Deggeuly

ESPRESSO AFFOGATO 4,5

cremiges Vanilleeis, ibergossen mit

frisch gebrihtem, heiBem Espresso 4%

kfo///s’lfr Xd‘.

TARTUFO AL PISTACCHIO 7,5

feines Pistazieneis mit cremigem Pistazienkern, umhuallt
von knusprigen Pistazien & gehackten Mandeln

HAUSGEMACHTES TIRAMISU 7,5

der italienische Klassiker: in Kaffee getrankter Biskuit,
feine Mascarponecreme & ein Hauch Kakao

SOUFFLE AL CIOCCOLATO 8,5

warmes Schokoladenklichlein mit flissigem
Schokoladenkern, serviert mit cremigem Vanilleeis

ke, DESSERT SPECIALE
geh PER 2 PERSONE 21,5

unsere siiRe Uberraschung

. zum Teilen — eine liebevoll

2 zusammengestellte Auswahl
g verschiedener
Dessertkreationen
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WASSER
still | spritzig

als Glas 0,41 2,5 als Flasche 0,75] 5

COCA COLA 3,5

Coca Cola | Cola zero

MEZZOMIX 3,5
SPRITE 3,5

FANTA 3,5

Ovea i della cufa

HAUSGEMACHTER EISTEE 5

Pfirsich oder Zitrone

HAUSGEMACHTE LIMO 5

SAFTE 3,5

Apfel | Orange | Johannisbeere
auch als Schorle erhaltlich
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INIZIA CON GUSTO

4#0‘1/0770&9

APEROL SPRITZ 8
Aperol | Secco | Soda | Orange

SARTI SPRITZ 8

Sarti Rosa | Secco | Soda | Limette

§ -

LIMONCELLO SPRITZ 8

Limoncello | Secco | Soda

X
HUGO 8 "'ﬁ{)
Holundersirup | Secco | Limette ‘.?"JQ o
NEGRONI 9 S

Campari | Vermouth | Gin

SECCO DELLA CASA

Trevenezie Bianco Fri. | Teresa Rizzi
Glaso,11 6,5 Flascheo,75] 25

TERRE NARDIN PROSECCO

ROSE MILLESIMATO

< DOC Extra Dry, Venetien, Glera, Pinot Nero
Erdbeere | Himbeere | Kirsche

751 19
- @
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MANGO PASSION 10,5 i

Vodka | Mango | Maracuja | Limette

N e
Y, v, PEACHFIZZ 10,5

\i Vodka | Pfirsich | Limette

. MOJITO 10,5

. 5D
~ MARGARITA 10,5
\” Tequila | Triple Sec | Limette

Ta oy s Y (T;:i:’.

OLD FASHIONED 12,5

Bourbon | Angostura | Zucker

' ESPRESSO MARTINI 11,5
" Vodka | Espresso | Kaffeelikor

Yok W%%
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4y GIN NO.o3 9 g_s GIN NO.o5 9
9 ﬁ\ Amalfi-Zitrone )’N:/g Mandarine & Rosmarin
» ’&‘J ¥ s o
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“ GINNO.0o9 9 o, PINGIN 9

Tomate & Zitrone “ Alkoholfrei ,’f‘)
—ild |PING]y|

STRAWBERRY BASIL SMASH

Gin | Erdbeere | Basilikum | Zitrone

PINK GIN SOUR 11,5 am

Gin | Himbeere | Zitrone
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Glaabsbrau o3l ol

PILS 3,5 4,5
herb | frisch | hopfig

HELLES 3,5 4,5
mild | suffig | feinherb

)

S n

RADLER 3,5 4,5

spritzig | erfrischend

WEIZEN auch alkoholfrei 5
fruchtig | vollmundig

HOLLIS BIONADA DELLA CASA 5
leicht | spritzig '

APFELWEIN 3 4,5

pur | suf3 | sauer

G
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% v LIMONCELLO 3
.‘ '. \: ’ 'r;_/‘ O C) della casa 0 Z&é
y ~ i .
#7 4 " ®  GRAPPADIPINOT RISERVA 4,5
3 Beniamino Maschio
A 4

GRAPPA DI PROSECCO UNICA 6,5
Andrea da Ponte - 15 Jahre

VECCHIO AMARO DEL CAPO 4,5

(a6

’ﬁ ESPRESSO 2,5

ESPRESSO DOPPIO 4 )

CAFE CREMA 4

CAPPUCCINO 4,5

€

GRUNER TEE MORGENTAU 5
ROOIBOS CREAM ORANGE 5
DARJEELING SUMMERGOLD 5

GINGER & LEMON 5



